Prezado(a) Professor(a),

Com o objetivo de orientar professores(as) e pedagogos(as) para o planejamento pedagdgico e para a gestdo curricular com foco centrado na
aprendizagem dos(as) estudantes capixabas durante o ano letivo de 2024, a Secretaria de Estado da Educagdo, por meio da Assessoria de Apoio
Curricular e Educagdo Ambiental (AE11), elaborou as Orientagoes Curriculares para as escolas estaduais e, mais uma vez, disponibiliza esse material
para consulta no site: https://curriculo.sedu.es.gov.br/curriculo/.

Vale destacar que o presente documento ndo substitui o Curriculo, mas, sim, configura-se como um desdobramento que pode auxiliar em sua
implementagdo quanto aos Itinerdrios de Aprofundamento. Dessa forma, é importante ressaltar aqui, fambém, que o nosso material estd alinhado a
necessidade de ampliagdo e de aprofundamento das discussdes pertinentes ao novo Curriculo do Espirito Santo, bem como ao trabalho desenvolvido
por dreas de conhecimento. Assim, buscamos, ao longo de nossas Orientagdes Curriculares, demonstrar o qudo a integragdo entre as dreas e a conexdo
com os Temas Integradores presentes no Curriculo do Espirito Santo sdo pontos relevantes capazes de entrelagar as diversas dreas de conhecimento
e que trazem, ainda, questdes que atravessam as experiéncias dos sujeitos, considerando as suas agdes cotidianas tanto no dmbito publico como
privado; seus contextos, vivéncias e projetos de vida. No decorrer de nosso documento, integramos aspectos que abarcam a formagdo social, politica
e ética de nossos(as) estudantes, e que consideram, respeitam e valorizam as diversas identidades culturais - ultrapassando a dimensdo cognitiva do
aprendizado, visando, dessa maneira, a abordagem das dimensdes humanas, sociais e culturais.

Valendo-se como ferramenta de gestdo da aprendizagem para a equipe pedagdgica das escolas, as nossas Orientagdes Curriculares/2024 procuram,
também, nortear caminhos a partir do didlogo alinhado entre os componentes de uma mesma drea e entre as diferentes dreas de conhecimento.

Para entendermos a proposta aqui pensada, € imprescindivel que saibamos que este documento estd estruturado em uma tabela, organizada da seguinte
forma:

Unidades Curriculares dos Itinerdrios Formativos - Aprofundamentos

Cabegalho: dados gerais sobre o nome da Unidade Curricular, o Aprofundamento ao qual pertence, os(as) professores(as) que podem atuar na Unidade,
o frimestre e a série aos quais pertencem o Aprofundamento e o Mddulo a que eles se referem.

Primeira segdo: descreve o(s) Eixo(s) Estruturante(s), os Objetos de Conhecimento referentes a série e as Habilidades Especificas do Eixo.


https://curriculo.sedu.es.gov.br/curriculo/

Segunda segdo: trata das articulagdes com as demais Unidades Curriculares do Aprofundamento.

Terceira segdo: expde os Temas Integradores que podem ser desenvolvidos ao longo do frimestre.

Quarta segdo: apresenta sugestées de prdticas nos Cadernos Metodoldgicos para que os Temas Integradores possam ser desenvolvidos.

Quinta segdo: exibe sugestdes de materiais complementares para serem utilizados pelos(as) professores(as) em suas aulas.

Destacamos aqui o seu compromisso no concernente a elaboragdo de um plano de ensino atual, bem como o seu papel de referéncia institucional nas
agdes de realinhamento curricular, na medida em que as Habilidades e/ou os Objetos de Conhecimento estdo organizados por trimestres e possuem
orientagdes que possibilitam ao(a) professor(a) refletir sobre as suas experiéncias e prdticas educativas. Se ndo bastasse, nosso documento pretende
nortear o desenvolvimento das habilidades esperadas ao fim de cada etapa da Educagdo Bdsica.

Por fim, é relevante observarmos as Orientagdes Curriculares como instrumentos desenvolvidos para atender das necessidades dos(as) estudantes,

oferecendo-lhes a oportunidade de uma aprendizagem significativa e de qualidade, tomando por base o alinhamento das Habilidades e dos Objetos de
Conhecimento - tfudo com vistas ao planejamento com foco nas expectativas de aprendizagem.

Desejamos uma excelente experiéncia de trabalho!

Equipe da Assessoria de Apoio Curricular e Educagdo Ambiental (AE11)



~ ENSINO MEDIO - APROFUNDAMENTOS - 2024
. CIENCIASDANATUREZA

TERRA, VIDA E COSMO

Unidade Curricular: Do micro ao Macro: A Quimica esta em tudo? 2° Trimestre — 32 série
Professores(as) que podem atuar na UC: Licenciado(a) em Quimica. Médulo: Saude & Planejamento Urbano
12 Secao
Eixo Estruturante Habilidades especificas do Eixo Detalhamento do objeto de conhecimento

EMIFCNTO1 Investigar e analisar situagoes-
problema e varidveis que interferem na dindmica | Ciéncias dos alimentos

de fenbmenos da natureza e/ ou de processos Termoquimica.

tecnoldgicos, considerando dados e informagdes Definicdes basicas.

disponiveis em diferentes midias, com ou sem o Reacdes endotérmicas e exotérmicas.

uso de dispositivos e aplicativos digitais. Entalpia.

EMIFCNTO2 Levantar e testar hipdteses sobre | Lei de Hess.

varidveis que interferem na dindmica de | Aplicagdo da termodindmica a termoquimica.
fendbmenos da natureza e/ou de processos | Quimica dos alimentos.

tecnoldgicos, com ou sem o uso de dispositivos e | Conceitos de alimentos, nutrientes e ingredientes.
aplicativos digitais, utilizando procedimentos e | Avaliagdo de rdtulos de alimentos.

linguagens adequados a investigacdo cientifica. Impacto nutricional dos alimentos.

EMIFCNTO3 Selecionar e sistematizar, com base | Doengas associadas ao consumo excessivo de
em estudos e/ou pesquisas (bibliografica, | alimentos.

exploratdria, de campo, experimental etc.) em | Bioquimica e sua importancia para o organismo.
fontes confidveis, informacbes sobre a dindmica | Sintese de biomoléculas.

dos fendmenos da natureza e/ou de processos | Produgdo de energia no organismo."

tecnoldgicos, identificando os diversos pontos de
vista e posicionando-se mediante argumentacgao,
com o cuidado de citar as fontes dos recursos
utilizados na pesquisa e buscando apresentar
conclusdes com o uso de diferentes midias.
EMIFCNTO04 Reconhecer produtos e/ou processos
criativos por meio de fruicdo, vivéncias e reflexao
critica sobre a dindmica dos fendmenos naturais
e/ou de processos tecnoldgicos, com ou sem o

Investigacdo Cientifica

Processos criativos




uso de dispositivos e aplicativos digitais (como
softwares de simulagdo e de realidade virtual,
entre outros).

EMIFCNTO5 Selecionar e mobilizar
intencionalmente recursos criativos relacionados
as Ciéncias da Natureza para resolver problemas
reais do ambiente e da sociedade, explorando e
contrapondo diversas fontes de informacao.

EMIFCNTO6 Propor e testar solugdes éticas,
estéticas, criativas e inovadoras para problemas
reais, considerando a aplicagdo de design de
solucbes e o uso de tecnologias digitais,
programacao e/ou pensamento computacional que
apoiem a construcao de protoétipos, dispositivos
e/ou equipamentos, com o intuito de melhorar a
qualidade de vida e/ou os processos produtivos.

Mediagao e Intervengao
Sociocultural

EMIFCNTO7 Identificar e explicar questdes
socioculturais e ambientais relacionadas a
fendmenos fisicos, quimicos e/ou bioldgicos.

EMIFCNTO8 Selecionar e mobilizar
Intencionalmente conhecimentos e recursos das
Ciéncias da Natureza para propor agoes individuais
e/ou coletivas de mediacao e intervengao sobre
problemas socioculturais e problemas ambientais.

EMIFCNTO9 Propor e testar estratégias de
mediacao e intervencao para resolver problemas
de natureza sociocultural e de natureza ambiental
relacionados as Ciéncias da Natureza.

Empreendedorismo

EMIFCNT10 Avaliar como oportunidades,
conhecimentos e recursos relacionados as
Ciéncias da Natureza podem ser utilizados na
concretizacao de projetos pessoais ou produtivos,




considerando as diversas tecnologias disponiveis
€ 0S impactos socioambientais.

EMIFCNT11 Selecionar e mobilizar
intencionalmente conhecimentos e recursos das
Ciéncias da Natureza para desenvolver um projeto
pessoal ou um empreendimento produtivo.
EMIFCNT12 Desenvolver projetos pessoais ou
produtivos, utilizando as Ciéncias da Natureza e
suas Tecnologias para formular propostas

concretas, articuladas com o iroieto de vida.

Articulacao com as demais Unidades Curriculares do Aprofundamento

O objeto “Ciéncias dos alimentos’ pode ser relacionado ao objeto “Hébitos,alimentares que podem promover a salde e os que apresentam
aspectos nocivos” da unidade curricular CIENCIA, TECNOLOGIA E SAUDE.

Temas integradores

TIO5 Processo de Envelhecimento, Respeito e Valorizagao do Idoso.
TIO8 Saude, Vida Familiar e Social.
TI09 Educacdo para o Consumo Consciente.
TI11 Trabalho, Ciéncia e Tecnologia.

Praticas sugeridas nos Cadernos Metodologicos

Os cadernos metodoldgicos estdo disponiveis em: https://curriculo.sedu.es.gov.br/curriculo/cadernosmetodologicos/

Ainda ndo foram divulgados os cadernos metodoldgicos para as habilidades presentes neste trimestre.



https://curriculo.sedu.es.gov.br/curriculo/cadernosmetodologicos/

52 Secao

Material Complementar

DE onde vém? Para onde vao as embalagens? Laboratério de Pesquisa em Ensino deQuimica e Tecnologias Educativas. Disponivel em:
<http://www.lapeq.fe.usp.br/minicurso/pdf/mc_2014_sd_plasticos.pdf>. Acesso em: 02/02/2020

QUIMICA dos Plasticos: uma proposta para o ensino de Quimica organica com enfoque em Ciéncia, Tecnologia. Sociedade e Ambiente -
CTSA. Governo do Parana. Disponivel em: http://www.diaadiaeducacao.pr.gov.br/portals/cadernospde/pdebusca/producoes_pde/2

0 16/2016_pdp_qui_uem_analuciascapin.pdf. Acesso em: 02/02/2020

COMO fazer plastico de batata. You Tube. Disponivel em: https://www.youtube.com/watch?v=LyqyYehL82Y Acesso em: 02/02/2020
ABORDAGEM do conteldo polimeros sintéticos a partir da tematica lixo e reciclagem nas aulas de quimica do ensino médio: uma proposta
didatica. Governo Federal. Disponivel em: <http://conexoes.ifce.edu.br/index.php/conexoes/rt/captureCite/861/0>. Acesso em:
02/02/2020.

LAPEQ. Laboratério de Pesquisa emEnsino de Quimica e Tecnologias Educativas. Disponivel em: <http://www.lapeq.fe.usp.br> Acesso
em: 02/02/2020.

CONHECENDO 0s alimentos. Governo Federal. Disponivel em:
<http://portaldoprofessor.mec.gov.br/fichaTecnicaAula.html?aula=55382>. Acesso em: 02/02/2020.

A Quimica dos Alimentos: carboidratos, lipideos, proteinas, vitaminas e minerais. Governo Federal. Disponivel em:

<http://www.usinaciencia.ufal.br/multimidia/livrosdigitais-cadernos-tematicos/A_Quimica_dos_Alimentos.pdf>. Acesso em:
02/02/2020.
A guimica e a alimentacao saudavel. Governo do Estado de Sao Paulo. Disponivel em:

<http://www.lapeq.fe.usp.br/minicurso/pdf/mc_2013_sd_obesidade.pdf>. Acesso em: 02/02/2020.

QUEIMA de alimentos. You Tube. Disponivel em: <https://www.youtube.com/watch?v=X33DITMXmd0>. Acesso em: 02/02/2020.
DESCUBRA a quantidade de agucar nos refrigerantes. You Tube. Disponivel em: <https://www.youtube.com/watch?v=JAYqBWM3k5w>.
Acesso em: 02/02/2020.

QUANTAS calorias vocé comeu hoje? Experimento didatico simples e de baixo custo para a determinacao do valor energético de
alimentos. Sociedade Brasileira de Quimica. Disponivel em: <http://sec.sbqg.org.br/cdrom/29ra/resumos/T0326-2.pdf>. Acesso em:
02/02/2020

QUANTIFICANDO as calorias dos alimentos: uma atividade Interdisciplinar entre ciéncias e matematica. Governo Federal. Disponivel
em: <https://arq.ifsp.edu.br/eventos/files/pdfs/SEMATED_2017_T1.pdf>. Acesso em: 02/02/2020

0S Vildes da Alimentacao: 0] que vocé come? Governo Federal. Disponivel em:
<http://www.lapeq.fe.usp.br/minicurso/pdf/mc_2013_ma_viloes_alimentacao.pdf>. Acesso em: 02/02/2020.

COMBUSTIVEIS: uma abordagem problematizadora para o ensino de quimica. Sociedade Brasileira de Quimica. Disponivel em:
<http://gnesc.sbqg.org.br/online/gnesc39_1/11- RSA-55-15.pdf>. Acesso em: 02/02/2020.




BIOCOMBUSTIVEIS. Governo Federal. Disponivel em: <http://www.lapeq.fe.usp.br/minicurso/pdf/mc_2007_sd_biocombustiveis.pdf).
Acesso em 02/02/2020

O impacto ambiental dos combustiveis fésseis e dos biocombustiveis: as concepcdes de estudantes do ensino médio sobre o tema.
Governo Federal. Disponivel em: <https://periodicos.unifesp.br/index.php/revbea/article/view/2502>. Acesso em: 02/02/2020
LABORATORIO de Pesquisa em Ensino de Quimica e Tecnologias Educativas. Governo Federal. Disponivel em:
<http://www.lapeq.fe.usp.br>. Acesso em: 02/02/2020




